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Messung des Feststoffgehalts in untergariger Bierhefe

e Bestimmung des Schaltpunkts fiir die Trennung von Uberschusshefe und Wiirze

® Prozesssteuerung zwischen der Garung und Lagerung von Jungbier
¢ Einsatz von Feststoffgehalt-Messsystem und Durchflussmessgerat We"g—rggel;i]ng
fur einen geringstmaoglichen Produktverlust /\_/

1. Hintergrund

Wellmann Engineering aus Halle (Westf.) entwickelt und fertigt verfahrens- und prozesstechnische
Losungen fur die gesamte Lebens- und Nahrungsmittelindustrie sowie die pharmazeutische Industrie.
Der international agierende Verfahrensspezialist baut unter anderem schlusselfertige Anlagen fur
Produktionsprozesse im Brauereisektor.

2. Konkrete Messaufgabe

Fir eine Familien-Brauerei in Stiddeutschland lieferte Wellmann eine mobile Mess- und Steuereinheit.
Ziel dieser mobilen Einheit ist es, den richtigen Zeitpunkt zu bestimmen, um die Hefe vom Jungbier zu
trennen. Nach dem Fermentationsprozess, d.h. der Umsetzung des Malzzuckers in CO; und Alkohol, setzt
sich die Uberschusshefe unten am Garbottich ab und kann abgezogen werden. Das von der Hefe ge-
trennte Jungbier wird anschlieBend zur weiteren Reifung in einen Lagertank geleitet.

Die mobile Einheit von Wellmann wird iber eine flexible Schlauchverrohrung an den Gartank angeschlos-
sen. Um den Produktverlust beim Abzug der Hefe so gering wie mdglich zu halten, muss der richtige
Schaltpunkt bestimmt werden, ab dem der Durchfluss von Bierhefe zu Jungbier wechselt. Dafiir suchte
Wellmann nach einer geeigneten Messtechnik als fester Bestandteil der Mess- und Steuereinheit.

3. Realisierung der Messung

Wellmann ristete das mobile System mit dem Feststoffgehalt-Messsystem OPTISYS TSS 3050 aus. Das
kompakte Messgerat ist auf Trenn- und Filterprozesse in der Lebensmittelindustrie optimal ausgelegt.
Der optische Sensor des KROHNE Systems erkennt den Medienwechsel
von Bierhefe zu Jungbier anhand des Triibungsgrads, d.h. der verursachten
Lichtabsorption durch Feststoffanteile im Bier. Dafiir wurde das Messsystem

auf einen Messbereich von 0...3250 EBC parametriert. KROHNE
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Das Messsystem besitzt einen elastomer-
freien hygienischen Prozessanschluss und
ist dank seiner robusten Konstruktion auch
fir CIP- (Cleaning in Place) und Hochdruck-
Reinigung (IP69K] geeignet.

OPTISYS TSS 3050

Um auch den Volumendurchfluss der Bier-
hefe messen zu kdnnen, wurde die mobile
Mess- und Steuereinheit zusatzlich mit
dem OPTIFLUX 6100 C ausgestattet. Das
magnetisch-induktive Durchflussmessgerat
ist eine Standardinstrumentierung fir
Lebensmittel- und Getrankeanwendungen.
Das EHEDG- und 3A-zertifizierte Durch-
flussmessgerat wurde mit hygienischem

Anschluss nach DIN 11864 auf dem Wagen 1 Hefe; 2 Wiirze; 3 Gértank; 4 Anschlussstutzen fiir Leitung zum Lagertank;
montiert. 5 Mobile Mess- und Steuereinheit; 6 Hefe-Auffangtank; 7 Lagertank

4. Nutzenbetrachtung

Mit Hilfe des Feststoffgehalt-Messgerats kann die
Trennschicht beim Hefeabzug effektiv bestimmt
werden. Die schnelle Ansprechzeit des KROHNE
Gerats sorgt dafir, dass die Pumpe abgeschaltet
wird, sobald nur noch das Jungbier durch die
Leitung flieBt. Produktverlust bzw. Ausschuss
lasst sich auf ein Minimum reduzieren.

Durch die magnetisch-induktive Durchfluss- : (
messung weill der Brauereibetrieb zudem, Mobile Mess- und Steuereinheit mit OPTISYS TSS 3050 und
welcher Volumendurchfluss an Bierhefe OPTIFLUX 6100

jeweils insgesamt abgezogen wurde.

Die Messdaten werden auf dem mobilen Mess- und Steuerpanel zur Uberwachung bereitgestellt.

5. Verwendete Produkte
OPTISYS TSS 3050

¢ Feststoffgehalt-Messsystem fiir hygienische Anwendungen

e Prozessanschluss: G1/2 fur hygienische Adapter

e Hygienische Edelstahlausfiihrung, fiir CIP/SIP-Reinigung geeignet
e Max.: 3 AU, 6 0D, 13000 FAU, 13000 FTU, 3250 EBC, 26,65 g/l

e 4-Leiter, 4..20 mA, mit integriertem Transmitter

OPTIFLUX 6100 C

¢ Magnetisch-induktives Durchflussmessgerat fur hygienische Standardanwendungen
e Zuverldssige Dosierung und Abfiillung im Lebensmittelbereich
e Nennweite: DN2,5...150/ 1/10...6"
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Verfiigbar mit branchenspezifischen Einbauldangen und verschiedenen hygienischen _l; »
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Prozessanschlissen
3A-, EHEDG-zertifiziert; entspricht Vorschriften nach FDA und EC1935/2004
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